Alarm! Hva gjor jeg?
Hvis det er hgytemperaturalarm
kan falgende prosedyre falges

IWMAC
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Les meldingen. Posisjoner som begynner pa F, f.eks. F10
eller F11, er som regel frysedisker og kjeledisker begynner
som regel pa K.

Kvitter alarmen (SMS eller WEB).

Logg pa http://www.iwmac.net/login og se etter
disken/rommet pa oversiktsbildet. Se etter
posisjonsnavnet fra alarmen eller alarmbjellen pa
oversiktsbildet.

Trykk pa temperaturen til disken for a fa opp en graf over
temperaturen til denne posisjonen.

Na ma du ta en vurdering om temperaturen fortsatt stiger,
eller om den er pa tur ned.

Dersom temperaturen fortsatt stiger ber du vurdere
om disken/rommet ma tammes for varer til problemet
er lost.

Dersom temperaturen er pa vei ned bor du holde oye
med disken/rommet til temperaturen er normal og
alarmen har blitt inaktiv igjen.

Serviceansvarlig for kulde bar kontaktes bade ved punkt 6 og 7!

Dette er kun ment som en enkel veiledning og skal

®
ikke brukes konsekvent i alle tilfeller. Det er lagt opp
I o n q til at hver enkelt bruker tar sin avgjorelse basert pa

den informasjonen som er a finne i IWMAC-systemet.



Kontroll av IK-Mat rapport - Hvorfor det?

Det anbefales at IK-Mat Rapporten gjennomgaes ved faste intervall. Denne rapporten er
laget slik at IK-Mat ansvarlig skal enkelt finne ut hvordan kvaliteten pa temperaturen har
veert over tid. Samtidig skal rapporten vaere en dokumentasjon for Mattilsynet sammen
med temperaturlogg som allerede er lagret i INMAC-systemet.

Hvordan kontrollere at posisjonene er innenfor IK-Mat kravene?

1 Trykk pa Rapporteri IWMAC-systemet .

2 Velgdagdu gnsker a se nzermere pa. IK-Mat rapporten for denne dagen vil da komme
fram.

3 Omdufinner celler som ikke har hvit bakgrunnsfarge, betyr det at temperaturen har veert
utenfor grensene i tabellen. | tabellen grenseverdier fremgar det hva fargene betyr hvis
det er en sval, kjal eller frys.

4 Legg merke til bla farge ogsa. For kjglevarer betyr det at varene kan fryse.

o Hvis en posisjon er regd over lengre tid (dvs. IK-Mat avvik), ma vaktansvarlig finne arsaken
til avviket.

Dette er den enkleste maten a sjekke om en posisjon holder lav nok
temperatur over lengre tid, uten 4 matte ha kuldeteknisk kompetanse.
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Rapporter
Grenseverdier HACCP krav temperaturgrenser
{é} Type Lav-lav Lav| Temperaturkrav inne Hey Hey-hay Type Temperatur
Innstillinger Frys 25 22 Ok 18 _ Kiol AC til +4C
Kol 3 5 ok 4 Frys Ka BC
0 D |] Sval | 0 4 ok = Varm Varmere enn +60C
o Temperatur
Enhet Enhetsnavn Navn 00:00-04:00 04:00-08:00 08:00-12:00 12:00-16:00 16:00-20:00 20:00-24:00 Middelverdi
@ 001:050 Fryserom F20 u17 Ther. air 18.2 16.9 175 7.8 -19.1 167 77
At 001051 [ Fryserom F21 |17 Ther. air 202 " 196 202| 203 205 0
e uo1 FO1 Plug-inn Actual Temperature Tact 220°C 220°C 220%| 220°C 220°C -220°C
g ) uo2 n Actual Temperature Tact 220°C 220°C 22.0°C -220°C 2207C| 22.0°C 220°C
Alarmer uo3 19.6 19.9°C 19.4°C 191 -18.9 19.4°C
uo4 22.0 -22.0°C -22.0°C -220°C 22.0° | 220°C
uos FOS5 Plug-inn 30.0°C -300°C 29.9°C 200°c! -300°C H301°C -300°C
ugs FO6 Plug-inn 220°C -220°C 22.0°C 220°C 220°C 220°C -220°C
Uo7 FO7 Plug-inn 22.0 220°C 22.0°C 220°C 2.0°C ‘ 220°C
uos F 22.1°C 22.0°C 21.9°C 2.0°C 22.0°C
uo9 220°C 220°C 22.0°C 220°C 220°C
u1o 220°C 220°C 22.0°C 220°C 220°C 220°C
utl 22.0°C 220°C 21.9°C 1.9°C 221°C 220°C
ui2 22.0°C 220°C 21.9°C 22.0°C 220°C 220°C
ul4 220'C 22.0°C 21.9°C 221°C 22.0°C
u1s 220°C 220°C 219°C 220°C 220°C| 220°C
u16 221°C 220°C 21.9°C 220°C 221°¢ 220°C




